ANTIOXIDANTES | NO BRETT IN TABS™

ANTISSEPTICOS

FERRAMENTA INOVADORA E FACIL DE USAR PARA COMBATER
A BRETTANOMYCES EM BARRICAS E PRESERVAR A QUALIDADE
AROMATICA DOS VINHOS

As consequéncias do desenvolvimento de Brettanomyces bruxellensis em vinhos
representam uma ameaca constante para a qualidade. Esta levedura de alteracdo
é capaz de se desenvolver em meios dificeis (grau alcodlico elevado, caréncias
nutricionais, SOz elevado entre outros) em qualquer etapa da vinificacdo e
especialmente durante o estagio. A Brettanomyces bruxellensis produz compostos
aromaticos indesejaveis tais como os fendis volateis (4-etilfenol, 4-etilguaiacol,
4-etilcatecol). A presenca destes compostos resulta na percecao de notas
desagradaveis denominadas animais (cavalo, estabulo, etc...), farmacéuticas
(curativo, medicamento, etc...) entre outras.

Brettanomyces pode produzir estes fendis volateis mesmo com populagdes baixas (1-1000 ufc/mL). Quando as concentracdes
destes fendis volateis sao baixas e inferiores aos limiares de perce¢do, podem mascarar o bouquet do vinho e comprometer

a sua expressao, tipicidade e intensidade além das caracteristicas aromaticas e gustativas. Atualmente esta alteracao afeta
um volume significativo de vinhos ao nivel mundial.

Para “combater” o crescimento de Brettanomyces sao utilizados os seguintes métodos:
» Correta gestao do SOz molecular em func¢do do pH;

» Fermentacdo alcodlica e malolatica eficiente e nos tempos adequados;

» Gestao das borras finas

» Higienizacdo das barricas.

Estes métodos nem sempre sao suficientes. NO BRETT INSIDE (quitosano de origem fingica) é uma ferramenta inovadora

que demonstrou durante varios anos ser eficiente no combate a Brettanomyces em vinhos. Atualmente esta disponivel em
pastilhas NO BRETT IN'TABS™ para a aplicacdo em barricas durante o estagio.

0 quitosano de NO BRETT IN'TABS™ é um polissacarido derivado da quitina do fungo Aspergillus niger. NO BRETT IN'TABS™
interage ao nivel fisico e bioldgico com a Brettanomyces de modo a elimina-la do vinho.

APLICACAO E RESULTADOS
NO BRETT IN'TABS™ - Uma ferramenta eficaz de combate a Brettanomyces.
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QUALIDADE E SEGURANCA ALIMENTAR
» Alergénicos - Auséncia de substancias ou produtos que causam
alergias ou intolerancias, referidos no anexo Il do Regulamento UE
1169/2011.

» OGM - Auséncia de Organismos Geneticamente Modificados, nao foi
produzido a partir dos mesmos e ndo inclui substancias com origem
nos referidos organismos.

» lonizacdo - Nao tratado por radiacao.

» Nanomateriais - Nao foi produzido utilizando nanotecnologia e
portanto ndo contém nanomaterais, de acordo com o Regulamento UE
1169/2011.

» Codex Enologico Internacional (COEI) e Legislagdo Europeia: Esta
conforme o COEIl versdo em vigor e Regulamento Delegado (UE)
934/2019.

DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO
Recomendada: 2 pastilhas/ barrica

Autorizado < 5 pastilhas/ barrica

Abrir a saqueta e aplicar NO BRETT IN'TABS™ diretamente na
barrica.

NO BRETT IN TABS™

ESPECIFICACOES

Aparéncia e Odor: P6 de cor beije

Ingredientes: Quitosano, celulose microcristalina e bicarbonato de potassio

Matéria Seca > 90 %; Bactérias aerdbicas totais < 10%ufc/g; Coliformes < 100 ufc/g;
Fungos < 10? ufc/g; Leveduras < 10%ufc/g; Salmonella: Ausente/25g;

Chumbo < Tmg/Kg; Mercdirio < 0,1mg/Kg; Arsénio < 1mg/Kg; Cadmio < Tmg/Kg

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
1e 40 pastilhas

Embalagem fechada e selada de origem: Local
fresco e seco.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informacdo presente neste documento é
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicdo para venda deste produto.
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