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FICHE DE SPECIFICATIONS

LalVigne™ MATURE

POUR USAGE EN VITICULTURE — POUR APPLICATION FOLIAIRE

Ce produit est a base de levure inactivée spécifique CARACTERISTIQUES PHYSIQUES
conditionné en bidon en plastique blanc. ASPECT & ODEUR

* Liquide brun
» Odeur typique de levure

35593-L5-F1: 2x5 L

35593-L9-F1: 1x5L INGREDIENTS

» Fractions spécifiques de levure Saccharomyces
cerevisiae et acide tartrique.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES DU PRODUIT

Mati€re SECNE ......ooiiiiiiiii e > 50 %

PH s 4 +0.3

Flore aérobie totale ...........ccoeieriiiiie e <10% UFC/g
COlIfOIMES ... <10 UFC/g

E. COlliccooiiiiii s Absentdans 1g
S, QUIBUS. ...t Absentdans 1g
SalIMONella ...........occveiiiiiiiiii Absent dans 25 g
MOISISSUIES ...ttt <50 UFC/g
LEVUIES ..ottt e e e e e e e e e e e e e <50 UFC/g

(07 To | 4110 1o FO PR PRTPPRR < 0,7 mg/kg
CUIVIE e a e s < 70 mg/kg
NICKEI ...t e e e e < 25 mg/kg
PlOMD .. < 45 mgl/kg

ZINC ettt e e e e e e e e e aaa s < 200 mg/kg
IMIEICUIE .. < 0,4 mg/kg
CRIOME .. <70 mg/kg

PROTOCOLE DE MISE EN OEUVRE

Se référer a I'étiquette et la fiche technique.
Suspension a diluer dans I'eau avant application.

STOCKAGE & DUREE DE VIE

Produit non inflammable.

Stocker de préférence dans un endroit frais et sec. Eviter des conditions de stockage extrémes. Doit étre conservé
dans son emballage d’origine fermé.

Vérifier la date de durabilité minimale figurant sur 'emballage (24 mois & compter de la date de production).

L'information contenue dans cette fiche se base sur I'état actuel de nos connaissances et est considérée comme exacte. Aucune garantie, expresse ou implicite,
n’est donnée concernant la précision des données, la commercialisation ou les risques associés a I'utilisation de ce produit. Il appartient a I'utilisateur de déterminer
I'adaptation du produit, les conditions d’utilisation et tout autre risque lié a son utilisation.

Ce document est valide jusqu’a nouvel avis ou indication contraire. Pour toute question relative a ce produit, veuillez contacter votre représentant local.
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