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©) NOBRETT INSIDE"

Quitosano puro de Aspergillus niger, produzido na Unido Europeia e em conformidade com o cédigo da OIV

Reduz o risco de deterioracao causado por Brettanomyces

O quitosano presente no NO BRETT INSIDE™ é de origem 100% flingica, proveniente do Aspergillus niger, e esta em
conformidade com o cédigo enoldgico internacional da OIV.

WitoZymes

N\ Isto é assegurado gracas a quatro caracteristicas diferentes:
Trés caracteristicas estabelecidas pela Resolucdo OIV/OENO 368/2009:
el - um teor de glucano residual > 2 %,

- uma densidade sedimentada > 0,7 g/cm?
« uma viscosidade em solucao 1 % em acido acético 1% < at 15 cPs
Uma caracteristica estabelecida pela Resolu¢do OIV-OENO 728-2025
« Relacdes isotépicas '*C/2C e 5N/N: §C > —14,2 %o ou §°C < —24,9 %o, mas se —25,1 %o < 8§"°C < —24,9 %o, entdo 6N > +2,7 %o.

Since 2000

DESCRICAO - \
NO BRETT INSIDE™ é um polissacarideo natural extraido de uma fonte fungica de quitina

(Aspergillus niger) e é totalmente nao alergénico; provém de um processo original e
patenteado desenvolvido pelo nosso parceiro exclusivo KitoZyme.

Como parte do nosso compromisso com a qualidade, transparéncia, rastreabilidade e
responsabilidade para com os nossos clientes e consumidores de vinho, podemos fornecer,
- mediante solicitacdo -, um certificado do produto com as quatro caracteristicas acima
mencionadas, confirmando a origem faingica (Aspergillus niger) do quitosano utilizado no
NO BRETT INSIDE™ excluindo qualquer origem animal, o que nao é admitido pela OIV.

NO BRETT INSIDE™ interage com Brettanomyces, provocando a sua eliminac¢ao do vinho.

Brettanomyces bruxellensis representam uma ameaca para a qualidade do vinho. Estas
leveduras sao capazes de se desenvolver em meios dificeis (alto teor alcodlico, caréncias
nutricionais, niveis elevados de SO,), em todas as fases da vinificacao, e sdo responsaveis pela
producdo de compostos aromaticos indesejaveis: fendis volateis (4-etilfenol, 4-etilguaiacol, —@
4-etilcatecol).

Estes compostos dao origem a perce¢des desagradaveis com notas “animais” (couro, estabulo,

curral) ou notas farmacéuticas (tipo Band-Aid®, medicamentosas)...

Mesmo a baixas populagées (1 a 1000 UFC/mL), Brettanomyces constituem um risco, pois

podem produzir estes fenadis volateis a qualquer momento. Quando as concentragdes destes

fendis sao fracas ou inferiores aos limites de percecao, podem mascarar o bouquet do vinho,

comprometer a sua expressao varietal e reduzir a sua intensidade. Em muitas regides, o

volume de vinho afetado por Brettanomyces é relativamente significativo. j

AP“(ACAO E Atualmente, diferentes meios preventivos sao implementados para combater

RESULTADOS Brettanomyces:

« Boa gestdo do SO, em funcao do pH do vinho

«  Fermentacdes alcodlica e malolatica otimizadas
«  Gestdo das borras

« Higiene e armazenamento das barricas

”
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Mas estes meios nem sempre sao eficazes. NO BRETT INSIDE™ (quitosano de origem fungica) representa
uma ferramenta inovadora e eficiente no combate a Brettanomyces.

RESULTADOS
«  Numerosos estudos cientificos demonstraram a eficacia de NO BRETT INSIDE™ contra
Brettanomyces

«  Varios ensaios em adegas validaram a eficacia do tratamento com NO BRETT INSIDE™ sobre
Brettanomyces em grandes volumes.
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Ensaios em larga escala foram realizados entre 2008 e 2010.

INSTRUCOES PARA USO ENOLOGICO

Dosagem recomendada: 4 g/ hL
Dosagem legal maxima: 10 g/ hL

« NOBRETT INSIDE™ é insoluvel e deve ser previamente suspenso em dgua ou em
vinho antes de ser adicionado ao vinho, numa dosagem de 4 g/hL.

« Introduzir NO BRETT INSIDE™ na parte superior do tanque e misturar bem todo o
volume do deposito.s

» Ap0ds 10 dias de contacto, o vinho tratado deve ser trasfegado e separado das
borras.

O MOMENTO IDEAL DE APLICACAO E APOS A FERMENTACAO MALOLATICA.
Para aplicagbes mais precoces, contacte o seu enélogo consultor.

-

~— EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO

Distribuido por:

« Embalagens de 100 g.
- Armazenar em local fresco e seco.

. Utilizar apés aberto. Pmenol

investigar, produzir, aconselhar

téenica ndo deve ser considerada como uma garantia expressa, nem tem implicagdes quanto a condico de venda deste
produto. Junho 2026
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LEVEDURAS BACTERIAS NUTRIENTES DERIVADOS DE ENZIMAS QUITOSANO SOLUGOES PARA i

ENOLOGICAS ENOLOGICAS /PROTETORES LEVEDURA ESPECIFICOS VITICULTURA Original by culture
Solugdes bioldgicas visionarias - Ser original ¢ a chave para o seu sucesso. Na Lallemand Enologia, aplicamos a nossa paixao pela inovacéo,
maximizamos as nossas competéncias de producao e partilhamos os nossos conhecimentos, para selecionar e desenvolver solu¢des microbiolégicas
naturais. Dedicados a individualidade do seu vinho, apoiamos a sua originalidade e cultivamos a nossa.

\ / As informagdes contidas neste documento sdo, tanto quanto é do nosso conhecimento, corretas. No entanto, esta ficha

www.lallemandwine.com



