ANTIOXIDANTES | ACIDO ASCORBICO

ANTISSEPTICOS

LIMITA OS EFEITOS DA OXIDACAO ENZIMATICAS E CONSERVA 0S
AROMAS E A FRESCURA DOS VINHQOS

0 ACIDO ASCORBICO ou vitamina C encontra-se presente em todos os frutos em concentracdes baixas. Nas uvas
este acido desaparece rapidamente na fase pré-fermentativa.

Como é um forte antioxidante, a sua aplicacdo durante a vindima protege os aromas sensiveis a oxidagao como por
exemplo os ti6is volateis. A utilizacdo do ACIDO ASCORBICO durante a vindima, preferencialmente com aplicacao
fracionada complementa a acdo protetora do SO..

» Emvinho, o ACIDO ASCORBICO fixa o oxigénio dissolvido prevenindo deste modo a oxidacao. Além disso este
antioxidante conserva a frescura dos vinhos e ajuda a prevenir o acastanhamento em brancos e rosés e o envelhecimento
precoce em todos os vinhos.

» Durante o engarrafamento e dégorgement o ACIDO ASCORBICO ajuda a prevenir o envelhecimento atipico dos vinhos (EAV).

» E aconselhada a aplicacdo de ACIDO ASCORBICO em associacdo com o sulfuroso porque a sua utilizacao isolada podera
originar um resultado contrario ao pretendido.

» A aplicacdo do ACIDO ASCORBICO em combinacao com o &cido citrico ajuda a prevenir a casse férrica.

» Terem atencdo que na analise do sulfuroso através do método de Ripper, o acido ascérbico é um interferente.

ESPECIFICACOES EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO

Aparéncia: Cristais translicidos finos 1,5 Kg

Composicao: Acido L-Ascérbico (E300) Embalagem fechada e selada de origem: Local fresco, seco e
Pureza > 99%; Cinzas sulfatadas < 0,1%; Metais pesados < 10 ppm isento de odores.

e .
Poder rotatdrio especifico: + 20,5 21,5 Como o acido ascorbico é higroscopico utilizar rapidamente o

produto apés a abertura da embalagem.

DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO

Autorizada na UE (Reg. 606/2009, Anexo 1A) < 25 g/hL

Recomendada:

Mostos e Vinhos: Consultar o enélogo responsavel.

Dégorgement: 6 a 8 g/100 garrafas que corresponde a 8 a

10,72 g/hL.

1. Dissolver em 10 vezes o seu peso no vinho a tratar. Utilizar
rapidamente a solucdo devido a sua instabilidade em
contatocomo arealuz.

2. Aplicar a solugdo nas uvas, mosto ou vinho

3. Garantir a homogeneizacao da aplicacao.

Nos vinhos efervescentes dissolver o acido ascérbico no licor

de expedicao contendo o sulfuroso.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informagdo presente neste documento é
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicdo para venda deste produto.
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