
LALLZYME C-MAX™ É UMA PREPARAÇÃO ENZIMÁTICA MICROGRANULADA, OBTIDA A PARTIR DE ASPERGILLUS NIGER, PARA A DECANTAÇÃO ESTÁTICA 
DE MOSTOS BRANCOS E ROSÉS.
AS PRINCIPAIS ACTIVIDADES ENZIMÁTICAS, PECTINA LIASE, PECTINA METIL-ESTERASE E POLIGALACTURONASE, SÃO NATURALMENTE COMBINADAS 
COM ACTIVIDADES SECUNDÁRIAS QUE CONTRIBUEM ATIVAMENTE PARA A HIDRÓLISE COMPLETA E RÁPIDA DAS PECTINAS.

ENZIMA PECTOLÍTICA DE ALTA CONCENTRAÇÃO PARA A DECANTAÇÃO DE MOSTOS 
BRANCOS E ROSÉS EM CONDIÇÕES DIFÍCEIS

APLICAÇÃO E RESULTADOS
Devido à sua alta concentração, riqueza e complexidade das atividades enzimáticas, LALLZYME C-MAX™ melhora a decantação, clarifi-
cação e prensagem.

LALLZYME C-MAX™ mostra sua atividade única em diferentes condições de decantação, como baixas temperaturas, alto teor de pectinas 
totais, pectinas altamente ramificadas, baixo pH ou curto tempo de contato.

O principal benefício é uma melhoria global da qualidade do mosto, combinada com uma sedimentação rápida e compacta das borras, 
resultando num aumento da qualidade do vinho.

PROPRIEDADES
	5 Despectinização rápida e completa com baixa dosagem.

	5 Ativo também em condições extremas de baixo pH, baixa temperatura ouelevado teor de pectina.

	5 Decantação rápida e compacta.

LALLZYME C-MAXENZIMAS

DOSAGEM E MODO DE UTILIZAÇÃO
Recomendada: 0,5 a 1g/hL para condições normais, a uma temperatura superior a 12 °C.

	             1 a 2g/hL para temperaturas mais baixas, de 8 a 12 °C.

Para obter melhores resultados, adicionar LALLZYME C-MAX™ logo que possível no final da prensagem ou diretamente no depósito de decantação.

Para uma maior homogeneização, suspender a preparação enzimática em 10 vezes o seu peso com mosto.

Tolerância a baixas temperaturas a 8 °C ; a temperatura influencia a dosagem da enzima e a duração do tratamento.

NOTAS

A atividade enzimática não é afetada por adições normais de SO2.

LALLZYME C-MAX™ é uma proteína, não utilizar bentonite durante o tratamento enzimático.

Pode ser utilizado um teste de pectina para verificar a existência de pectina residual após o tratamento.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
250g
Embalagem original e selada de origem: Local fresco, seco e de preferência entre 5 a 15ºC.

LALLZYME C-MAX™ é uma formulação Lallemand, desenvolvida com base nos resultados de pesquisas e ensaios efectuados pela Lallemand e 
pelos seus parceiros de I&D, em conformidade com a legislação atual mais completa.
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Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condições de armazenamento. A informação presente neste documento é 
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto não deverá ser considerada como uma garantia expressa ou uma condição para venda deste produto.
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