Principais vantagens da utilizacdo do PROCASEIN:

» Apresenta uma grande afinidade para os polifenéis oxidados e oxidaveis.
» E um tratamento preventivo e curativo dos fendmenos de madeirizagao progressiva dos vinhos brancos.
» “Reaviva” vinhos “passados”, eliminando o gosto de oxidado, madeirizado e a cor amarelo escuro que caracteriza

estes vinhos.

Nao apresenta riscos de sobrecolagem.
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Excelente clarificante para vinhos tratados, preparando-os para a filtracao.

Elimina pequenas quantidades de ferro nos vinhos brancos.
Diminui o risco de “pinking” em determinados vinhos brancos.

0 PROCASEIN é facilmente soltvel gracas ao seu contetido em bicarbonato de potassio.

» Alergénicos - Caseina. Auséncia das restantes substancias ou
produtos que causam alergias ou intolerancias, referidos no anexo Il do
Regulamento CE 1169/2011.

» Nanomateriais - Nao foi produzido utilizando nano tecnologia e
portanto ndo contém nanomaterais, de acordo com o Regulamento CE
1169/2011.

» OCM - Auséncia de Organismos Geneticamente Modificados, ndo foi
produzido a partir dos mesmos e ndo inclui substancias com origem
nos referidos organismos.

» lonizacao - N3o tratado por radiagao.

» Nanomateriais - Nao foi produzido utilizando nanotecnologia e
portanto nao contém nanomaterais, de acordo com o Regulamento UE
1169/2011.

» Codex Enoldgico Internacional (COEI) e Legislagao Europeia: As
matérias primas utilizadas na elaboragao deste produto estao
conformes o COEI versdo em vigor e Regulamento Delegado (UE)
934/2018.
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Embalagem fechada e selada de origem: Ao abrigo da luz num
local seco e isento de odores.

Apés abertura, utilizar rapidamente.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condigées de armazenamento. A informagao presente neste documento é

Aparéncia e Odor: Cristais pequenos de cor branca com cheiro caracteristico
Ingredientes: Caseina (80%), bicarbonato de potassio (20%) (E501)

Humidade < 6 %; pH (solucdo a 5%) 7 + 0,5; Proteina bruta* > 75%;

Cinzas™ < 6 %; Potassio™ < 2 %; Ferro* < 200mg/Kg; Chumbo* < 5 mg/Kg; Mercirio™ < 1
mg/Kg; Arsénio* < 3 mg/Kg; Azoto total* < 13%; Matéria gorda* < 2 mg/Kg

* Matéria seca

Acdo preventiva: 10 a 50g/hL
Acao curativa: 60 a 100g/hL

1. Dissolver em agua a 35-40°C na proporcao de 1Kg para 10L e
de forma suave de modo a evitar a formacdo de espuma.

2. Incorporar a solugdo no vinho lenta e regularmente com
o0 auxilio de uma bomba doseadora (A caseina precipita
rapidamente com a acidez do vinho.)

ATENGAOQ: Utilizar a solugdo no préprio dia da preparaco.
Utilizar de acordo com a legislagdo em vigor.

A accdo qualitativa do PROCASEIN devera ser completada pelo
acerto doSO0: livre do vinho.

verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicao para venda deste produto.
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