
PROCLAR AF É UM PRODUTO COMPLEXO, FORMULADO A PARTIR DA COMBINAÇÃO DE PVPP, BENTONITE E GELATINA, COM LARGO ESPECTRO DE AÇÃO 
CONTRA OS FENÓMENOS OXIDATIVOS DO MOSTO E DO VINHO. A SUA APLICAÇÃO PREVENTIVA NUMA FASE PRECOCE DO PROCESSAMENTO DO MOSTO 
POTENCIA A MANUTENÇÃO DA COR E DA FRESCURA AROMÁTICA RESULTANTE DOS AROMAS PRIMÁRIOS.

PROCLAR AF
PROTEÇÃO CONTRA A OXIDAÇÃO PRECOCE DO MOSTO

APLICAÇÃO E RESULTADOS 
	5 Proteção eficaz contra oxidações, com especial relevância em vindimas com elevada incidência de podridão cinzenta (Botrytis cinerea).

	5  Redução da amargura e adstringência no final de boca, causadas por maturações incompletas, prensagens excessivas ou clarificações de mosto 
deficientes.

	5  O PVPP contribui ativamente para a preservação da cor e dos aromas primários do vinho.

AGENTES DE COLAGEM

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
1 e 20 Kg
Embalagem fechada e selada de origem: Ao abrigo da luz num local seco e isento de odores.
Após abertura, utilizar rapidamente. 
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Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condições de armazenamento. A informação presente neste documento é 
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto não deverá ser considerada como uma garantia expressa ou uma condição para venda deste produto.

Travessa das Lages, 267 
      4410-308 VN Gaia | Portugal

T. (+351) 227 150 840
proenol@proenol.com | www.proenol.com

DOSAGEM E MODO DE UTILIZAÇÃO
20 a 100 g/hL. 
Em colheitas com podridão, recomenda-se a utilização de doses mais elevadas para reforçar a proteção contra a oxidação.

Vinificação de Brancos e Rosés
1.	 Reidratar o PROCLAR AF em água morna (35–40 °C) na proporção de 1 kg para 10 L, agitando vigorosamente até homogeneização completa.

2.	  Incorporar lentamente no mosto durante uma remontagem ou trasfega, preferencialmente com bomba doseadora.

Atenção: Não utilizar mosto ou vinho para a reidratação do produto.

Vinificação em Tintos (uvas com podridão)
1.	 Polvilhar o PROCLAR AF diretamente sobre a manta em formação no depósito de vinificação.

2.	  Assegurar a dispersão uniforme do produto através de uma remontagem.

Atenção: Ajustar a dose de forma a evitar perdas excessivas de cor.


