» Previne fendmenos de oxidacdo e de acastanhamento nos vinhos por eliminacdo de polifenéis oxidados e oxidaveis.
» Melhora a qualidade gustativa do vinho por eliminacdo de sabores a taninos e duros e herbaceos.

» Regula a fermentacao.

» Descora mostos brancos de uvas tintas, evitando a utilizagdo de carvao enolégico sobre o vinho.
PROCLAR VINIF 1 é uma preparacao equilibrada de caseina soltvel e de bentonites selecionadas.

Pode ser utilizado em duas fases do processo de vinificagado:

» No final da prensagem: atua durante a decantacao, sendo eliminado com as borras.
» Durante a fermentacgdo alcoélica. Neste caso sera eliminado na primeira trasfega do vinho novo.

» Utilizado como tratamento preventivo em vinhos novos, brancos ou rosés, refrescando a cor e afinando o vinho ao nivel gustativo.

» Alergénicos - Caseina. Auséncia das restantes substancias ou

» produtos que causam alergias ou intolerancias, referidos no anexo Il do
Regulamento CE 1169/2011.

» OGM - Auséncia de Organismos Geneticamente Modificados, nao foi
produzido a partir dos mesmos e ndo inclui substancias com origem
nos referidos organismos.

» lonizacao - Nao tratado por radiagao.

» Nanomateriais - Nao foi produzido utilizando nanotecnologia e
portanto nao contém nanomaterais, de acordo com o Regulamento UE
1169/2011.

» Codex Enoldgico Internacional (COEI) e Legislagao Europeia: As
matérias primas utilizadas na elaboragao deste produto estao
conformes o COEI versdo em vigor e Regulamento Delegado (UE)
934/2018.

Te25Kg
Embalagem fechada e selada de origem: Local fresco e seco.
Embalagem aberta: Utilizar rapidamente.

Recomendada:

» 50-80g/hL: Em mosto branco em bom estado sanitario

» >100g/hL: Em mosto com estado sanitario alterado (podridao)
5100-200g/hL: Para a descoloragao de mostos oxidados

» 40-100g/hL: Emvinho

1. Polvilhar o produto em agua na proporcao de 1:10 (Exemplo:
1Kg de PROCLAR VINIF 1 em 10L de agua). Utilizar
preferencialmente agua morna (40-50°C).

2. Dissolver bem todo o produto de forma homogénea.

. Deixar repousar algumas horas (4<Horas<36).

4. Agitar novamente antes da utilizagdo e aplicar no dia da
preparacao.

w

Garantir a homogeneizacdao da aplicacdao de PROCLAR VINIF 1
utilizando preferencialmente umabomba doseadora. Se a preparagao
nao estiver suficientemente fluida no momento da aplicacao,
adicionar mosto ou vinho até se obter a consisténcia desejada.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condig6es de armazenamento. A informagao presente neste documento é
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condi¢do para venda deste produto.
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