Uma formulacao inovadora e eficaz

» 0 quitosano provém de uma estirpe especifica de Aspergillus niger e foi selecionado para a clarificagcdo e
estabilizacao de vinhos tintos. Nesta formulacao o quitosano atua em sinergia com a proteina de ervilha e o gel de
silica permitindo melhorar de forma significativa vinhos tintos mais evoluidos.

» A suaformulagao especifica permite também melhorar a longevidade dos vinhos tintos, devido a excelente eficacia
que o quitosano tem na remocdo de metais pesados do vinho.

» Como o PK SOL M4 ndo contém alergénicos a sua utilizacdo permite ao Enélogo atingir os objetivos técnicos sem a
mencao a alergénicos no rétulo tal como descrito no anexo Il do Regulamento UE 11639/2011.

» Clarificacdo e estabilizacdo de vinhos tintos.

» Aclarificacdo e a posterior estabilizacdo do vinho sdo garantidas pela presenca de proteina de ervilha, quitosano e
gel de silica. O gel de silica permite uma rapida floculacao e sedimentacao.

» A acdo sinérgica do PK SOL M4 é aconselhada para a prevenir e resolver fendmenos de oxidacao, estabilizacdo da
cor, aumentar longevidade e reduzir notas de amargor.

Um produto completo para uma acao especifica
» 0O PK SOL M4 permite reduzir os efeitos de uma conservacao ou armazenamento inadequados.

» Alergénicos - Auséncia de substancias ou produtos que causam Aparéncia: P6 de cor marfim
alergias ou intolerancias, referidos no anexo Il do Regulamento UE Composicao: Proteina de ervilha, gel de silica (diéxido de silicio - E551), quitosano
1169/2011. proveniente de Aspergillus niger).

» OGM - Auséncia de Organismos Geneticamente Modificados, ndo foi
produzido a partir dos mesmos e ndo inclui substancias com origem
nos referidos organismos.

» lonizacdo - N&o tratado por radiacdo. Recomendada: 5a30g/hL
» Nanomateriais - Nao foi produzido utilizando nanotecnologia e E aconselhada a realizacdo prévia de ensaios laboratoriais para a
portanto ndo contém nanomaterais, de acordo com o Regulamento UE  determinacdo da dose mais adequada.
T165/2011. 1. Suspender o PK SOL M4 em agua na proporgao de 1:10.
» Codex Enoldgico Internacional (COEI) e Legislacao Europeia: Esta 2. Apés a ativacao (agitacio durante 1 hora) adicionar
conforme o COEI versdo em vigor e Regulamento Delegado (UE) lentamente ao mosto ou vinho durante uma remontagem
934/2019. '
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Embalagem fechada e selada de origem: Local seco e fresco.
Ap6s abertura fechar cuidadosamente a embalagem e armazenar nas condi¢des descritas anteriormente.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condig6es de armazenamento. A informagao presente neste documento é
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condi¢do para venda deste produto.
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