ANTIOXIDANTES | SORBENOL

ANTISSEPTICOS

ESTABILIZANTE FUNGISTATICO

Sorbato de potassio de elevada pureza com agao fungistatica para a estabilizacao microbiolégica do vinho.

» Impede o desenvolvimento de leveduras de fermentacdo e de véu

A acdo anti-fermentativa do SORBENOL é particularmente elevada sobre leveduras Saccharomyces cerevisiae. Por esse
motivo é recomendada a sua aplicagdo quando o objetivo é minimizar o risco de refermentacdes como é o caso de vinhos com
acucares residuais e vinhos doces.

0O SORBENOL também é eficaz na inibicao de microrganismos que produzem a contaminacdo oxidativa de “flor”.

A elevada pureza do SORBENOL permite que ndo exista uma interferéncia da aplicacdo do produto nas carateristicas
sensoriais do vinho.

» Para complementar a acdo do sulfuroso e da filtracao

Para os melhores resultados da aplicacdo do SORBENOL e para uma estabilidade microbiolégica prolongada, recomendamos
a utilizacdo de SORBENOL imediatamente antes do engarrafamento, seguida de uma filtracdo esterilizante que remove a
maioria da populacdo microbiolégica existente no vinho.

Antes da aplicacdo do SORBENOL deve garantir-se uma concentragdo minima na garrafa apds o processo de enchimento

de 40 mg/l de SO: livre de modo a evitar a producao de aromas indesejaveis devido a degradacao microbiolégica do acido
sorbico por acdo de bactérias.

A utilizacdo adequada do SORBENOL é uma medida de seguranca adicional no procedimento habitual de pré-engarrafamento.

DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO ESPECIFICACOES
Recomendada: 27g/hL Aparér.lcia e Odor: Granuladq br.anco
Dose autorizada de acido sérbico em vinho (Reg. EU 606/2009) Ingredientes: Sorbato de potassio E202
<200 mg/L que equivale a 27 g/hL de SORBENOL.

Adicionar o SORBENOL ao vinho imediatamente antes do engarrafamento.

1. Reidratar o SORBENOL num pequeno volume do vinho a tratar.

2. Adicionar a solugdo ao vinho e homogeneizar.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
Te25Kg

Embalagem fechada e selada de origem:

Local seco e fresco.

Ap6s abertura, embalagem devera ser fechada e
conservada nas condicdes descritas anteriormente.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informacdo presente neste documento é
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicdo para venda deste produto.
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