» RELEASE ROUND contribui para o aumento do equilibrio coloidal e para o aumento da persisténcia em boca. Consoante a dose de

aplicacao, permite igualmente aumentar as sensacoes de dogura.

» As manoproteinas tém um impato positivo na estabilidade tartarica.

» RELEASE ROUND é totalmente solivel. Devido a acao imediata este produto podera ser aplicado imediatamente antes do
engarrafamento no entanto é aconselhada a sua aplicagdo 24 horas antes da filtragdo final. Este produto ndo reduz a filtrabilidade

do vinho.
» Alergénicos - Auséncia de substancias ou produtos que causam Aparéncia: Preparacdo micro-granulada 100% soldvel.
alergias ou intolerancias, referidos no anexo Il do regulamento EU Composicdo: Manoproteinas extraidas de Saccharomyces cerevisiae e goma arabica
1169/2011.

» OGM - Auséncia de Organismos Geneticamente Modificados, nao foi
produzido a partir dos mesmos e nao inclui substancias com origem

nos referidos organismos. Recomendada: 5a25g/hL
» Irradiagao - Nao tratado por radiagdo ionizante e nao incorpora E aconselhada a realizacao de ensaios laboratoriais para
ingredientes irradiados. determinacao da dose mais adequada para o objetivo técnico e

» Nanomateriais - Nao foi produzido utilizando nanotecnologia e
portanto ndo contém nanomateriais, de acordo com o Regulamento
EU 1169/2011.

» Codex Enoldgico Internacional (COEI) e Legislagao Europeia: Esta
conforme o COEIl versdo em vigor e Regulamento Delegado (EU)
934/2019.

» Nao é de origem animal, nem foi produzido a partir de ingredientes de 3.

origem animal.

100g e 1Kg

Embalagem fechada e selada de origem: Local fresco, seco e
isento de odores.

Apads abertura utilizar de imediato.

sensorial pretendido.
1.

Dispersar o RELEASE ROUND em agua na proporcao de 100g
para L.

Dissolver até que ndo existam grumos e a solucdo se
apresente homogénea.

Incorporar a solugdo lentamente no mosto/ vinho e
homogeneizar o depésito através de remontagem.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condi¢6es de armazenamento. A informacao presente neste documento é
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto nao devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicdo para venda deste produto.
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