(© ANTIOXIDANTES ANTISSEPTICOS NO BRETT
IN'TABS

UMA FERRAMENTA INOVADORA E FACIL DE APLICAR PARA ELIMINACAO
DE BRETANOMYCES EM VINHOS ELABORADOS EM BARRICA

QUITOSANO PURO DE ASPERGILLUS NIGER PRODUZIDO NA UNIAO EUROPEIA DE ACORDO COM 0 CODEX DA 0IV

0 quitosano de NO BRETT IN'TABS™ é 100% de origem fuingica, proveniente de Aspergillus niger e cumpre com o Codex Enoldgico Internacional da OIV:

bt
~— Resolugdo OIV/OENO 368/2009:
;”’ » Glucano residual > 2%.
l: ] » Densidade compactada > 0,7 g/cm’.
'ﬁ » Viscosidade em solugdo a 1% em acido acético a 1% < 15 cPs.
& Resolugdo OIV-0ENO 728-2025:
—
L

» Relagdes isotdpicas: BC/2Cy 15N/uN: 61C > ~14,2%o0 0 65C < ~24,9%o, mas se -25,1%o < 8L < -24,9%o, entdo &N > +2,7%.

O NO BRETT IN'TABS™ é um polissacarideo natural extraido de uma fonte fangica de quitina (Aspergillus niger) e isento de alergénicos.
0 quitosano provém de um processo exclusivo e patenteado, desenvolvido pela KitoZyme.

Como parte do compromisso com a qualidade, transparéncia, rastreabilidade e responsabilidade, pode ser fornecido, mediante
solicitagdo, um certificado do produto que confirma a origem fiingica do quitosano, excluindo qualquer origem animal a qual néo é
admitida pela OIV.

NO BRETT IN'TABS™ interage com a Brettanomyces, promovendo a sua eliminagdo do vinho.
O desenvolvimento da Brettanomyces bruxellensis no vinho representa uma ameacga constante
paraaqualidade.

Esta levedura de alteracdo desenvolve-se em condigdes dificeis — como alto teor alcodlico

e niveis elevados de SO, — em todas as etapas da vinificacdo, especialmente durante o
estagio. Brettanomyces bruxellensis produz compostos indesejaveis, os fendis volateis
(4-etilfenol, 4-etilguaiacol, 4-etilcatecol), responséaveis por notas animais (cavalo, estabulo,
etc), farmacéuticas (penso rapido, medicinais) entre outras. Mesmo em concentracoes muito
baixas (1a1000 ufc/mL), a Brettanomyces produz estes fendis volateis que mesmo abaixo do limiar
de percecdo, mascaram o bouquet do vinho e comprometem a sua expressdo, tipicidade e caracteristicas aromaticas. Esta alteracéo
afeta um volume significativo de vinhos a nivel mundial.

APLICACAO E RESULTADOS

Paraevitar o desenvolvimento de Brettanomyces, utilizam-se atualmente varios métodos preventivos:

Gestdo correta do SO, molecular em fungio do pH.

>
» Fermentacoes alcodlicas e malolaticas realizadas atempadamente e de forma eficiente.
» Gestdoadequada dasborras.

>

Higiene e armazenamento das barricas.

No entanto, estes métodos nem sempre sdo suficientes. O NO BRETT INSIDE™ (quitosano especifico de origem fiingica) é uma ferramenta
inovadora que, ha varios anos, tem demonstrado a sua eficacia no combate a Brettanomyces no vinho.

; o ) . ,
NO BRETT IN'TABS apresenta-se sob a forma de pastllhas ¢ ¢ uma Populacéo de Brettanomyces bruxellensis em vinho Pinor noir
ferramenta desenvolvida para tratamento do vinho em barricas. 1200 (analises em q-PCR, células/mL)

Quando utilizado em condigdes enolégicas e de acordo com as 10
recomendacoes especificadas, NO BRETT IN'TABS™ interage fisica e
biologicamente com a Brettanomyces para a sua eliminagdo durante
oestagio em barrica.
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Osresultados de provasrealizadas em duplicado e triplicadoemvinho ~ *® \
ndo contaminado por Brettanomyces demonstraram que na maioria
dos casos, nao existe diferenca significativa entre o vinho controlo e o
vinho tratado. Quando existe uma diferenca, os provadores preferem 0 0 10 40 50 50
ovinho tratado. iz Sp tee

(cel/mL)
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O NO BRETT INSIDE™ é reconhecido ha varios anos como uma importante ferramenta para combater a Brettanomyces. Atualmente
encontra-se disponivel no formato de pastilha— NO BRETT IN'TABS™ — para facilitar a utilizagdo em vinhos com estagio em barricas.
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DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAOD

Recomendada: 2 pastilhas/barrica
Autorizado na UFE < 5 pastilhas/barrica

1.
2.
3.

Adicionar NO BRETT IN'TABS™ a barrica. As pastilhas dissolvem-se em aproximadamente 1 minuto. @
Apbs adissolugdo das pastilhas agitar as borras assegurando a distribuigdo homogénea do produto no vinho.

Néo existe um tempo limite para manter o vinho em contacto com o produto antes da trasfega, mas deve-se aguardar pelo menos

10 dias.

Enquanto o vinho estiver em contacto com o NO BRETT IN'TABS™, permanece protegido contra recontaminagoes ligeiras, embora
se recomende um controlo posterior para gerir recontaminagoes mais importantes.

Néo utilizar NO BRETT IN'TABS antes da fermentagdo malolactica.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO

Caixa com 10 pastilhas (para 5 barricas) e 40 pastilhas (para 20 barricas).
Armazenar em local fresco e seco. Utilizar apos abertura

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informagdo presente neste documento &
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicao para venda deste produto.
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