GOMAS ARABICAS - READY GUM ELITE

Acdcia Senegal

GOMA ARABICA ESTABILIZANTE FILTRAVEL POR CARTUCHOS DE MICROFILTRACAD

GOMA ARABICA DE ELEVADA QUALIDADE OBTIDA DE ACACIA SENEGAL E CARATERIZADA POR UM PODER ROTATORIO LEVOGIRO

APLICACAO E RESULTADOS

» READY GUM ELITE atua como coloide protetor do ferro, cobre, matéria corante e coloidal.

» READY GUM ELITE confere aos vinhos uma protecdo contra as varias formas de instabilidade quimica e fisica: envolve os
coloides hidrofébicos e impede que se agreguem para formar coloides de elevadas dimens@es que possam provocar problemas
de precipitacao.

» READY GUM ELITE é adequada para o tratamento de vinhos brancos, rosés, tintos e licorosos sempre que se pretende evitar a
precipitagdo de matéria corante ou outro fenémeno de origem coloidal apds o engarrafamento.

» Anaturezapolissacaridicade READY GUM ELITE contribuiigualmente paraumamelhoria sensorial dos vinhos. A sua utilizagdo
permite reforgar a sensacéo de volume e diminuir sensagoes de amargor e adstringéncia.

» Emvinhosjovenscaraterizadosporumaadstringénciaexcessiva, READYGUMELITEatenuaatanicidadeerestabeleceoadequado
equilibrio gustativo. Em vinhos equilibrados mas ligeiramente magros esta goma promove estrutura e persisténcia.

» READY GUMELITE é caracterizada pela aparéncialigeiramente turva mas podera ser utilizado mesmo quando é necessaria uma
filtragdo. A sua caracteristica de baixa colmatagdo faz com que ndo impeca o desempenho dos filtros. Sugerimos a aplicagéo
de READY GUM ELITE ao vinho “finalizado” antes ou apds a ultima filtracdo que precede o engarrafamento.

COMPOSICAD

Estabilizante (E141 Goma arabica a 21%) e conservante (E220 Dioxido de enxofre a 0,5%)

DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO

Recomendada: 30 a 80 g/hL para prevenir a instabilidade da matéria corante.
50a100 g/hL para o efeito sensorial desejado.
Méaxima: <140g/hL e < 380g/hL para vinhos fortificados.

Frecomendada a realizagédo de ensaios laboratoriais prévios para a determinagédo da dose mais adequada.

Adicionar READY GUM ELITE diretamente ao vinho “finalizado” antes ou apds a ultima filtracio que precede o engarrafamento. Garantir a
homogeneizagdo do produto apés a sua aplicagéo.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO

1,5,25¢1000Kg
Embalagem fechada e selada de origem: Local fresco e seco.
Apos abertura e parcial utilizagio garantir que a embalagem fica corretamente fechada e armazenada nas condigdes descritas acima.

ALERGENICOS: Sulfitos > 10mg/L expresso em SOz2. Auséncia das restantes substéncias ou produtos
que causam alergias ou intolerdncias, referidos no anexo IT do Regulamento CE 1169/2011.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informagdo presente neste documento &
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicao para venda deste produto.
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