@ AGENTES DE COLAGEM

PROCRISTAL VEG

ESTABILIZACAO DA COR, PROTEINAS, REDUCAO DE AMARGOR E NOTAS VEGETAIS

PVPP + EXTRATO PROTEICO DE LEVEDURA (EPL) + MISTURA DE BENTONITES

PROCRISTAL VEG E UM AGENTE DE COLAGEM E ESTABILIZACAO APTO PARA VINHO VEGAN E ISENTO DE ALERGENICOS.

A FORMULACAO ESPECIFICA COM EXTRATO PROTEICO DE LEVEDURA, BENTONITES E PVPP FOI DESENVOLVIDA PELA PROENOL COM TRES OBJETIVOS:
» ESTABILIZACAO E/OU DIMINUICAO DA COR E DE FENOMENOS OXIDATIVOS CROMATICOS.
» ELIMINACAO DO AMARGOR
» FACIL E PRATICO DE UTILIZAR, EFICIENTE E EFICAZ

APLICACAO E RESULTADOS

» Pode ser utilizado em varias etapas da produgéo de vinho: Clarificagéo/flotagdo do mosto, fermentacdo alcodlica e estagio.
» PROCRISTAL VEG é aconselhado em vinhos brancos e rosés para estabilizar a cor, proteinas e eliminar o amargor.

» Ealtamente recomendado em vinhos que realizaram maceragdo pelicular, vinhos de castas mais tanicas ou com maturacgéo fendlica deficiente e
em todos 0s mostos de prensa.

» PROCRISTAL VEG deve ser utilizado em vinhos brancos e rosés sensiveis a oxidagio (Browning e/ou Pinking), também responsével pela diminuicio
dafrescura e fineza gustativa dos vinhos.

» Pode ser utilizado em vinhos tintos “velhos” ou “evoluidos” que apresentem notas evidentes de oxidagéo.

» PROCRISTAL VEG elimina compostos fendlicos oxidaveis e oxidados, responséveis pela evolugiio negativa da cor e das caracteristicas
organolépticas. Renova a cor e afina a expressdo aromatica do vinho pela acgéo sobre os polifendis.

» Tem um efeito qualitativo imediato. Remove os polifendis responsaveis pelo amargor e adstringéncia, amaciando os vinhos de forma muito
eficaz e duradoura.

» PROCRISTAL VEG limita os fendmenos de combinagio de sulfuroso livre.

Aconselhamos sempre a realizagdo do ensaio de “Teste de Calor” para verificar e validar a estabilidade proteica dos vinhos.

DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO

Recomendada: 20-50g/hL: para uma agdo gustativa e/ou tratamento preventivo.
60-100g/hL para tratamento curativo (segundo o estado de oxidacdo).

Dissolver em 4gua na dose de 1kg de PROCRISTAL VEG para 10L de 4gua.
. Agitar vigorosamente e homogeneizar bem.
. Deixarrepousar durante 1 hora.
. Voltar a homogeneizar e incorporar lenta e gradualmente no vinho durante uma remontagem.
. Remontar pelo menos duas vezes o volume da cuba.

A 0 PROCRISTAL VEG deve ser utilizado no proprio dia da preparacéo.
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EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO

1e15Kg
Embalagem fechada e selada de origem: Local fresco, seco e isento de odores.
Apos abertura utilizar rapidamente.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informagdo presente neste documento &
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto ndo devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicao para venda deste produto.
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