HEDONYS

A HARMONIA PERFEITA PARA 0 SEU VINHO

0 HEDONYS E UM DERIVADO DE LEVEDURA NATURAL TORULASPORA DELBRUECKII COM UMA INATIVACAO ESPECIFICA, PRODUZIDA ATRAVES DO
PROCESSO EXCLUSIVO DA LALLEMAND MEX PROCESS.

A COMBINAGAO DE UMA ESTIRPE ORIGINAL DA COLECAQ DA LALLEMAND COM 0 PROCESSO DE EXTRAGAO OTIMIZADO CONFERE A ESTE PRODUTO
CARACTERISTICAS UNICAS.

APLICACAO E RESULTADOS
A COMPOSIGAO GNICA DO HEDONYS CONFERE

» Melhoria Sensorial: Realgca a dogura, contribui paraum melhor equilibrio, e aumenta a intensidade aromética quando utilizado
em mostos de uvas tintas ou vinhos acabados (tintos, brancos e rosés).

» Promove aredugdo do amargor, contribuindo para um perfil mais facil de beber e harmonioso.

» HEDONYS é rico em manoproteinas com propriedades sensoriais tinicas que elevam a qualidade do vinho.

fM EX™ Process] MEX™ (Mannoproteins Extraction Process): Um processo de inativacdo fisico-quimico inovador que fragiliza a estrutura da parede
(Hommapatns xvacton Pcess celular da levedura para facilitar a disponibilidade de compostos de elevado peso molecular, como os polissacarideos.
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HEDONYS (10g/hL) com 7 dias de contato e controlo sem adicdo.
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DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO

Recomendada:

» Mosto tinto (no inicio da fermentagéo alcodlica): 10 a 30g/hL.
» Vinho acabado (tinto, branco ou rosé): 5 a 15g/hL, com 2 a 5 dias de contacto.

» Aplicagées “No Low” (vinhos sem ou com baixo teor alcodlico): 5 a 15g/hL. Apresenta um impacto muito positivo, conferindo mais corpo,
equilibrio e dogura a vinhos desalcoolizados.

Suspender em 10 vezes o seu peso em dgua, mosto ou vinho antes da adig&o ao depdsito.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
él:)iservar em local fresco e seco. Utilizagdo apos abertura.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informagdo presente neste documento &
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto nao devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicao para venda deste produto.
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