@ NUTRIENTES DE LEVEDURAS ENOLOGICAS PERFORMENS M

NUTRIENTE ORGANICO DE NOVA GERACAO COM AUTOLISADO DE NAO-SACCHAROMYCES
QUE ELEVA 0 DESEMPENHO DAS LEVEDURAS A OUTRO NiVEL

COM UMA FORMULA NUTRICIONAL EQUILIBRADA E SINERGICA, FORNECE 0S NUTRIENTES ESSENCIAIS CERTOS — ALTAMENTE BIODISPONIVEIS — PARA
QUE 0 DESEMPENHO E ATIVIDADE METABOLICA DAS LEVEDURAS ATINGA 0 SEU MAXIMO POTENCIAL, FERMENTACAO APOS FERMENTAGAO.

COMPLEXO UNICO DE DOIS AUTOLISADOS COMPLEMENTARES DE LEVEDURAS VINICAS: A ESTIRPE DE METSCHNIKOWIA PULCHERRIMA (MP77) E A ESTIRPE
DE SACCHAROMYCES CEREVISIAE (SC88), COM UMA COMPOSICAO ESPECIFICA E DIRECIONADA.

FORMULADO PARA ENFRENTAR 0S DESAFIOS DAS COMPOSICOES DE MOSTO INFLUENCIADAS PELAS ALTERAGOES CLIMATICAS, 0 PERFORMENS M OTIMIZA
0 METABOLISMO DAS LEVEDURAS AO COLMATAR DEFICIENCIAS NUTRICIONAIS E FUNCIONAIS. E ADEQUADO PARA TODOS 0S TIPOS DE VINHOS.

APLICACAO E RESULTADOS

Combinacdodedoisautolisados deleveduraespecificos paraum perfil nutricional equilibrado assegurandoumelevado crescimento,
desempenho e resisténcia durante a fermentacdo alcodlica contribuindo para a qualidade e complexidade global do vinho.

PERFORMENS M é caracterizado por:

» Crescimentoeresisténcia: Perfil nutricional equilibrado paraassegurar o crescimento, desempenho e resisténcia dalevedura
aolongo de toda a fermentagdo alcodlica (FA).

» Qualidade sensorial: Contribui para a complexidade e qualidade global do vinho.

» Robustez fermentativa: Ajuda a restaurar o crescimento ideal da biomassa, reduzindo o risco de fermentagoes lentas ou
paragens de fermentacao.

» Perfil Lipidico Unico: A presenca da estirpe nio-Saccharomyces M. pulcherrima (Mp77) confere naturalmente ao produto
elevadas concentracoes em goticulaslipidicase acidos gordos polinsaturados (PUFASs). Estes atuam como umareservaimediata
para as necessidades metabdlicas e como protetores das funcionalidades da membrana dalevedura.

» Fonte de Vitaminas e Minerais: Foco particular em tiamina (B1), acido nicotinico (B3) e biotina (B8), que suportam as
principais vias metaboélicas potenciando a produgéo de aromas e limitando a formagao de compostos indesejaveis como o H2S.
» Perfil de amino4cidos seletivo:

e Fornece fontes essenciais de NFA (Azoto Fermentavel Assimilavel) para suportar a biomassa e a cinética de fermentagao.
e Contém aminoacidos especificos envolvidos na sintese e expressdo de aromas.
e Inclui aminoacidos chave que ajudam alevedura a regular o pH intracelular e a resistir ao stress oxidativo e osmotico.

( D\'A" Process ] OYA™ (Optimised Yeast Autolysate): Um processo de degradagdo total da célula da levedura que permite a libertagao de todos os
(T Ot fesst et COMpostos intracelulares, como aminodcidos, vitaminas, minerais e estercs.

Impacto da concentragdo de vitaminas no crescimento de leveduras

as 48 horas de fermentacdo alcodlica
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Com indculos standard de levedura (2x10° UFC/mL), a insuficiéncia
de vitaminas limita drasticamente a acumulacdo de biomassa de

- levedura, aumentando o risco de fermentagdo lenta.
Ao fornecer uma composicdo nutritiva sinérgica com um teor
vitaminico elevado e equilibrado, o PERFORMENS M promove o
o I crescimento 6timo da levedura e a robustez da fermentagdo.
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DOSAGEM E MODO DE UTILIZACAO

Recomendada: 2 x 20 g/hL
20 g/hLnoinicio da FA.
20 g/hLentre1/4a1/3daFA.

Suspender PERFORMENS M em 10 vezes o seu peso em 4gua ou mosto e adicionar ao mosto em fermentagao.
A dosagem total de 40 g/hL total, contribui para um aumento de 15,4 mg/L de NFA, o que corresponde a 46,2 mg/L de NFA equivalente.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO

2,5kg
Embalagem fechada e selada de origem: Conservar em local fresco e seco.
Utilizar imediatamente apds a abertura.

Garantimos a qualidade deste produto na sua embalagem de origem e utilizado de acordo com a data de validade e condicdes de armazenamento. A informagdo presente neste documento &
verdadeira e baseada no nosso conhecimento atual, no entanto nao devera ser considerada como uma garantia expressa ou uma condicao para venda deste produto.
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